PLL LOT Restauracja pracownicza - Warszawa

1. Powierzchnie uzytkowe

F_rqiezkz dla:______________|.________ PLLLOT _ .
Pow.pom. ___________._ los¢porejii ______________l___________ 300 .
Pow. catk 348,63
Magazyny 14,42
Pom. Produkcyjne 16,97
Kuchnia gtéwna i przygotowalnia czysta 48,62
Wydawalnia 58,24
Sala konsumencka 138,04
Zmywalnia (kredens) 13,88
Komunikacja 28,24
Pom. Socjalne 26,9
20,52

Pom. Socjalne dla konsumentéw (nie wliczone w pow. Caik)

2. Wykaz urzqdzen

L.p.

Nazwa

1. Magazyn zasobow

1.1 ‘ Regat magazynowy
2. Magazyn bufetu
2.1 Zamrazarka 700l nierdzewna
2.2 Szafa chtodnicza 700 | nierdzewna
2.3 Regat magazynowy
2.4 Regat magazynowy
3. Przygotowalnia brudna
3.1 Stot roboczy z potkg
3.2 Stot ze zlewem podwojnym i pétkg
3.3 Lodowka
3.4 Stot ze zlewem podwojnym i pétkg
3.5 Urzadzenie bakteriobojcze
3.50 Umywalka
4. Przygotowalnia
4.1 Stot z deska do krojenia
4.2 Robot kuchenny z przystawkami
4.3 Stot z potkg
4.4 Rozdrabniarka jarzyn
4.5 Wilk do miesa




4.6 Stot z potkg
4.7 Zlew 1-komorowy z pdtkg
4.50 Umywalka
5. Kuchnia z przygotowalni a
5.1 Patelnia elektryczna uchylna
5.2 Kociot warzelny elektryczny 60 |
5.3 Trzon elektryczny 4-plytowy z piekarnikiem
5.4 Element neutralny
5.5 Taboret elektryczny
5.6 Frytownica 2-komorowa 2x10|
5.7 Ptyta grill gtadka
5.8 Ptyta grill ryflowana
5.9 Okap z filtrem i oswietleniem
5.10 Piec wielofunkcyjny 10x1/1 GN z podstawg i uzdatniaczem
5.11 Stot na kétkach z prowadnicami na GN
5.12 Okap przyscienny + filtry
5.13 Sto6t ruchomy dwupétkowy
5.14 Dystrybutor ruchomy, podgrzewany
5.15 Stot ze zlewem i pétkg
5.16 Pdétka wiszagca podwdjna
5.17 Szafka wiszaca
5.18 Stot roboczy z szafka i pétkag
5.19 Krajalnica zywnosci
5.20 Stét z szaftkami
5.21 Stot roboczy z dwoma pétkami
5.22 Basen z oslong czolowg
5.23 Regat ociekowy
5.24 Stot roboczy z dwoma pétkami
5.25 Stot z pétkg
5.26 Stot 1-komorowy z potkg
5.50 Umywalka
6. Wydawalnia
6.1 Element dystrybucji sztuécéw
6.2 Element neutralny
6.3 Wdézek na kosze do zmywarki
6.4 Element neutralny
6.5 Witryna chtodnicza na podstawie neutralnej
6.6 Element neutralny
6.7 Kociotek do zup
6.8 Dystrybutor talerzy, podgrzewany
6.9 Bemar wodny 4x1/1 GN
6.10 Bemar wodny 2x1/1 GN
6.11 Element neutralny
6.12 Ekspres do kawy 2-naparzagczowy
6.13 Stanowisko kasowe
6.14 Kasa
6.15 Krzesto obrotowe
6.16 Witryna chtodnicza na napoje
6.17 Witryna chtodnicza satatkowa centralna z pojemnikami GN 1/2 h=150




7. Sala konsumencka

7.1 Stot konsumencki
7.2 Krzesto obrotowe
7.3 Wdézek na brudne tace

8. Zmywalnia
8.1 Wdézek na kosze do zmywarki
8.2 Szafa przelotowa na naczynia
8.3 Stot wyladowcezy ze zmywarki
8.4 Zmywarka kapturowa 1080 szt./h
8.5 Stot ze zlewem + otwor na odpadki
8.6 Miynek koloidalny
8.7 Pojemnik ruchomy na odpadki
8.8 Stot roboczy z dwoma pétkami
8.9 Zmywarka do szkla z uzdatniaczem
8.50 Umywalka

9. Szatnia "M eska" + sanitar.
9.1 Szafka szatniowa
9.2 Krzesto
9.50 Umywalka

10. Szatnia "Damska" + sanitar.
10.1 Szafka szatniowa
10.2 Urzadzenie bakteriobdjcze

10.50 Umywalka

11. Pokoj socjalny

11.1 Szafka wiszaca
11.2 Szafka kuchenna
11.3 Lodbwka
114 Krzesto
11.5 Biurko
11.6 Stot
11.7 Krzeslo twarde
11.50 Umywalka
12. Korytarz
12.1 Regat magazynowy z pétkami przestawnymi
12.2 Szafa na sprzet porzadkowy
12.3 Zlewozmywak
12.4 Stot z potkg

13. Rozdzielnia chtodu

14. WC dla konsumentéw




LEGENDA

Pomieszczenia:

1. Magazyn zasobow
2. Magazyn bufetu
3. Przygotowalnia brudna
4. Przygotowalnia

5. Kuchnia z
przygotowalnia

6. Wydawalnia

7. Sala konsumencka

8. Zmywalnia

9. Szatnia + sanitar."M"
10. Szatnia + sanitar. "D"
11. Pokdj socjalny

12. Korytarz

13. Rozdzielnia chlodu

14. WC dla konsumentéw
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Dostawa
SUrOwWCOw i
polproduktow do
magazynu
zasobow i
bezposrednio do
kuchni z
przygotowalnia
oraz dosatwa
produktow
gotowych do
magazynu bufetu

5
611, 549%.15

Przeplyw
SUrowcow i
polproduktow do
przygotowalni

Przeplyw
polproduktow do
kuchni i
produktow
gotowych do
wydawalni

Przeplyw
konsumentow
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